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　経営所得安定対策加入申請の受付窓口を開設して、加入申請手続きを行います
ので、下記の日程にてご出席下さいますようご案内申し上げます。
　なお、ご都合の悪い場合は他の会場（市町管内）へのご出席も結構ですので、
ご都合の良い日にご出席いただきますようお願い申し上げます。

1．開催日時及び場所

2．開催内容
　　・経営所得安定対策の交付申請書手続き
　　　（交付申請書提出）
　　※当日は、平成27年度水稲共済細目書
　　　農家控えと印鑑をご持参下さい。

～お問い合わせ先～
中国四国農政局　山口地域センター
　TEL（083）922-5404
南すおう地域農業振興協議会
　TEL　22-9787

経営所得安定対策の交付金申請受付窓口の開設について

開催日 受付時間 受付地区 会場

6月 1日㈪
9：30～ 11：00 伊保庄・阿月 ＪＡ伊保庄支所　2階
13：30～ 15：00 柳井 ＪＡ本所経済棟　2階

6月 2日㈫
9：30～ 11：00 日積 ふれあいどころ 437
13：30～ 15：00 伊陸 伊陸公民館

6月 3日㈬
9：30～ 11：00

佐賀 ＪＡ佐賀支所　2階
新庄 新 庄 公 民 館　2階

13：30～ 15：00
平生 ＪＡ平生支所　2階

上田布施 西田布施公民館

6月 4日㈭
9：30～ 11：00

大畠 大 畠 公 民 館　2階
田布施 ＪＡ田布施支所　2階

13：30～ 15：00
余田 余 田 公 民 館　2階
麻郷 麻 郷 公 民 館　2階

6月 5日㈮
9：30～ 11：00

大和 ＪＡ大和支所　2階
上関 ＪＡ上関支所　2階

13：30～ 15：00
大和 ＪＡ大和支所　2階
城南 城 南 公 民 館　2階

6月 6日㈯
9：30～ 11：00

全地区 ＪＡ本所経済棟　2階
13：30～ 15：00
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平素は遊気百菜をご利用いただき誠にあり
がとうございます。
〈 5月11日から月曜日の営業を始めました。〉

遊遊気気 菜菜
～月曜日も営業しています～～月曜日も営業しています～しし業業も営営業も営業しも営業し

百百

これからも、地域の野菜を、地域で消費、地域の元気を目指します！

出荷を希望される方は経済部営農課（22-9787）までご連絡下さい。

はは

はなっこりー新規栽培者説明会

■『はなっこりー』ってなあに？
はなっこりーは、山口県農業試験場が「お年寄りや女
性でも簡単に作れて、軽くて収穫が楽な野菜」を作ろ
うとブロッコリーと中国野菜のサイシンをかけあわせた
山口県のオリジナル野菜です。

■どうやってつくればいいの？
栽培方法が簡単な作物です。ＪＡ共同販売なので、ＪＡ
による講習会や巡回指導が受けられますので安心して栽
培に取り組めます。栽培期間は、9月中下旬～翌年４月上
中旬です。
（栽培期間は、作型によって
　若干異なります。）

日時：平成2７年６月９日（火）午後１：３０～
場所：ＪＡ南すおう本所　経済棟2階南十字
日時：平成2７年６月９日（火）午後１：３０～
場所：ＪＡ南すおう本所　経済棟2階南十字

※参加申込書はありませんので、
　はなっこりー栽培に興味のある方は、
　上記の開催日に会場までお越し下さい。

～お問い合わせ先～
ＪＡ南すおう　経済部　営農課

℡（0820）22－9787
担当：宇田・三木

あなたも、やまぐち生まれの

オリジナル野菜「はなっこりー」を栽培してみませんか？　
ご興味のある方も是非!!

出荷者募
集
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JA NEWSJA NEWSJA NEWSJA NEWS

　 5 月 9 日㈯、大畠で「ふれあいうずしおまつ
り」が開催されました。
　ステージでは地元の中学生によるギター演奏や、
保育園児の可愛いお遊戯などでお祭りを盛り上げ
ていました。会場ではフランクフルト、焼きそば、
かき氷などの店も出店され、恒例のもちまきでは
宙に舞う餅に歓声が沸き、大人から子どもまで楽
しんでおられました。

ふれあいうずしおまつりふれあいうずしおまつり
　 4月 9日㈭、佐賀在住の組合員さんの山林で、
Ｋビジョンの取材が行われました。
　テーマは「タケノコの収穫」で、山林でのタケ
ノコの見つけ方や掘り方などを取材されていまし
た。また、最近はイノシシによる被害が深刻化し
ており、その痕跡も紹介されていました。「タウ
ンニュース」のコーナーで何度か放送されていた
ので、ご覧になられた
方も多いのではない
でしょうか？次は、あ
なたの町で取材が行
われるかもしれません
ね。

事業推進研修会を開催事業推進研修会を開催
　 4月11日㈯、新年度を迎え全職員研修会を開催
しました。
　河村組合長はあいさつで「ＪＡは利用者満足が
基本にある。その為には職務遂行能力の向上、訓
練、環境で人は成長することに意識して欲し
い。」と訓示しました。全職員がコンプライアン
スについて再確認し、新年度の取り組みに対する
気持ちを新たにしま
した。

大空に舞い上がる鯉のぼり!!大空に舞い上がる鯉のぼり!!
　 4月23日㈭、大野南日向平地区の棚田で鯉のぼ
りイベントが開催されました。
　天候が心配でしたが今年も大きな鯉のぼりを上
げることができました。
　平生町のキャラクターのかんぷう君も来てくれ
て子ども達も嬉しそうに、一緒に写真を撮ってい
る様子も見られました。
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JA NEWSJA NEWSJA NEWSJA NEWS

　 5月 9日㈯、本年度のちんぐうどべたスクール
を開校しました。一回目の授業は、アスパラの収
穫体験とイチゴ狩りです。皆さん、収穫できる長
さになったアスパラをしっかり見分け、ハサミで

第９期
ちんぐうどべたスクール　開校
第９期
ちんぐうどべたスクール　開校

収穫しました。イチゴ狩りでは、真赤な甘いイチ
ゴを沢山いただいたうえに、生産者の方からイチ
ゴジャムを使ったおやつが振舞われ、大喜びでし
た。今年も、農業と食の大切さを学んでいきます。

農業体験教室
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ふれあいどころ437

2周年記念祭2周年記念祭

　 4 月19日㈰、柳井市都市農村交流施設「ふれ
あいどころ437」において、開店 2 周年記念祭
を開催しました。中庭では平郡島の特産品や地元
女性グループのかぼちゃドーナツ、地元有志によ
る焼きそばや加工品、民芸品等の販売や、体験交
流棟ではキャンドル作りやさおり織り体験が行わ
れ、多くのお客さまで賑わいました。

　ＪＡ南すおうのコーナーではもちつき大会とポ
ン菓子の無料配布を行いました。つきたてのお餅
に日積産のきなこをまぶして配布し、おかわりす
る人もいるほど大好評でした。る人もいるほど大好評でしたる人る人る人人もいもいもいもいるほるほるほるほるほる ど大ど大ど大ど大ど大ど大大好評好評好評好評好評好評好評でしでしでしでしでしでしたたた。た。た。た。。

れ、多くのお客さまで賑わいました。れ、多くのおのお客さ客さまでまで賑わ賑わいまいましたした。
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ア
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ア
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。
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たまねぎ収穫体験たまねぎ収穫体験
ふれあいどころ４３７イベント情報

日　　時：6月 6日㈯
集合場所：ふれあいどころ437　体験交流館　会議室
参 加 費：700円
参加人数：30名
〈申込締切日：5月29日㈮先着順のためお早めにお申し込みください〉
お問い合わせ先：ふれあいどころ437　TEL（0820）28-5437
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　担当：杉本・加藤

日　　時：6月 6日㈯
集合場所：ふれあいどころ437　体験交流館　会議室
参 加 費：700円
参加人数：30名
〈申込締切日：5月29日㈮先着順のためお早めにお申し込みください〉
お問い合わせ先：ふれあいどころ437　TEL（0820）28-5437
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　担当：杉本・加藤
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インフォメーション



9

ウーマン

制作した折り鶴はミラノ万博会場で、
日本館のイベント会場に設置され配布
されます。南すおう女性部は、赤と紫
の鶴600羽に食べ物や食に携わるすべ
ての人への感謝や世界中の人々に、震
災復興への支援に対する感謝の気持
ちをメッセージとして記入しました。

ミラノ国際博覧会
JAグループ折り鶴プロジェクト参加
ミラノ国際博覧会
JAグループ折り鶴プロジェクト参加

　 4月22日㈬、山口県健康づくりセンターにて平成
27年度女性組織協議会が開催されました。各ＪＡ
の代議員135名が参加し、総会では、26年度の活動
報告、収入・支出決算の承認や27年度の活動計画、
役員の選任など全議案が可決承認され、今年度の
活動について確認しました。

女性部総会開催女性部総会開催

タレント・食生活アドバイザー●岡村麻純

ニンニク
　ニンニクといえば元気が出る食材！　そんなイメージではないでしょうか。古くか
らニンニクを食べると持久力や耐久力が増すと信じられており、エジプトではピラミ
ッド建設の際、奴隷に配られていたとか、ギリシャでは兵士たちが戦争の前に戦意
向上のために食べていたなどいろいろな言い伝えがあります。ちなみにニンニクは
最も古い栽培植物の一つとされており、人類の歴史を支えてきた食材ともいえます。
　ニンニクには神がかり的な力があると古代から信じられてきたようですが、現代
では実際にニンニクには血圧降下や血小板凝集阻害、血中コレステロールの阻害な
ど多くの薬理作用があることが分かっています。さらに、がんを抑制する食材として
も注目されています。
　そんなニンニクも、あの香りが苦手、という方も少なくありません。そもそも、あ
の香りは切ったりすりおろしたりすることで細胞が破壊され、ニンニクに含まれるア
リインという物質が酵素の作用によってアリシンという物質に変化します。この変化
後のアリシンが独特の香りのもとなのです。
　つまり、香りを最大限に生かしたければ、細かく刻む、すりおろす、つぶすなどし、
あまり香りは付けずに使いたい場合は切らずに丸いまま使うとよいのです。
　アリシンという物質は、抗菌物質の一種でもあり、特に、大腸菌や赤痢菌、コレラ
菌などに抗菌効果があるといわれています。そのためニンニクは食品の保存性を高
める機能も持っています。
　ニンニクを食べた後の臭いを消すには、パセリ、ミントの茎、コーヒー豆が良いと
いわれています。ニンニクをたくさん食べた後は、食後にこれらを使ったデザートや
コーヒーを楽しめば、臭い予防にもなって一石二鳥ですね。

⑴　ニンニクの芽は3～4㎝長さに切ります。湯カ
ップ2に塩小さじ1/6（材料外）を加え、ニンニ
クの芽を2分ほどゆでます。
⑵　ニンニクは薄切りにします。牛肉は1㎝幅に切
り、Aをもみ込みます。
⑶　フライパンに弱めの中火で油を温め、ニンニク
を炒めます。薄く色づいたら、牛肉をほぐしなが
ら入れて炒めます。肉の色が変わったら、ニンニ
クの芽を加えて混ぜ、塩、こしょうで調味します。 

ニンニクたっぷり炒めニンニクたっぷり炒め

撮影：中里一曉

（
ニンニクの芽 ･･････ 150g
ニンニク ･･････（2片）20g
牛もも肉（薄切り）･･100g
Ａ　砂糖 ･･･････････････････････ 小さじ1/2
　　酒 ････････････････････････････小さじ1
　　しょうゆ ･････････････････････小さじ1
　　ごま油････････････････････････小さじ1
　　かたくり粉 ･･･････････････････小さじ1
サラダ油 ･･････････････････････････大さじ1
塩 ･････････････････････････････ 小さじ1/6
こしょう ･･････････････････････････････少々
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周東総合病院 　外科医師　菅　　　淳

今回は痔の話です。一言で痔と言っても、色々なタイ
プの痔があります。巷では「いぼ痔」「切れ痔」「あな
痔」と言われていますが、正確には「痔核」、「裂肛」、
「痔瘻」と言います。痔の歴史を紐解くと、外国人では
ナポレオン。彼は馬に乗る軍人であった為でしょうか？
なんと彼は「いぼ痔」でした。その痔の為にヨーロッパ
連合軍に大敗したのではないか、という珍説もあります。
痛すぎて集中できなかったのでしょうか？
日本でも、松尾芭蕉。彼を苦しめた持病とは、「切れ
痔」。芭蕉は、旅行中も常に痔の出血と痛みに耐えてい
たようです。彼が痔持ちでなければ「奥の細道」も別の
味わいを醸し出したかもしれません。
明治時代では、夏目漱石、その友人正岡子規。彼らは
「あな痔」でした。彼らの作品などよりその悩みがよく
うかがわれます。彼らの仲の良さは、何も文学的なつな
がりだけではなさそうです。
こういったように、歴史上の人物にも痔の悩みがあっ
たようです。彼らがもし痔がなければ？歴史において
「if」はありませんが、妄想にふけてみるのも一興で
しょう。
さて、痔についてその多くが生活習慣に関係している
ことが指摘されています。たとえ手術や薬で治しても、

その原因となる生活習慣が改善されなければ再発をす
る可能性があるのです。そこで注意すべき生活習慣に
ついて具体例をあげてみましょう。
◦便秘・下痢をしないように気をつける
◦トイレで強くいきまないようにして、排便は 3分
以内に
◦おしりをいつも清潔に保つ
◦腰を冷やさないようにする
◦長時間の座りっぱなし、立ちっぱなしはやめる
◦辛いもの、アルコールなどの刺激物は控える
◦食物繊維や水分をしっかりとる
◦手軽にできる運動を、毎日行う
痔で悩んでいる方はまず一度試してみてはいかがで
しょうか？恥ずかしくて人には言えない人もいると思
います。しかし、実際痔でなく他の病気であることや、
生活習慣の改善だけではなかなか治癒しない痔もある
ので、是非一度外科を受診することを“ススメ”ます。
当院では、痛みの少ない痔の手術であるPPH法という
術式を導入しており、非常に喜ばれております。詳し
くはここでは言いませんが、興味のある方は一度外科
外来にいらしてください。あなたが微妙な悩みを吐露
されることをスタッフ一同心よりお待ちしております。

“ぢ”四方山話。“ぢ”四方山話。

良
く
な
い
場
合
は
治
療
を
し
ま
し
ょ
う
。

②
生
活
の
習
慣
を
見
直
し
ま
し
ょ
う

◎
間
食
や
夜
食
、
だ
ら
だ
ら
食
い
を
避
け
ま

し
ょ
う
。

◎
ジ
ュ
ー
ス
や
缶
コ
ー
ヒ
ー
な
ど
、
糖
分
を

た
く
さ
ん
含
む
飲
み
物
を
摂
り
す
ぎ
な
い

よ
う
に
し
ま
し
ょ
う
。

◎
よ
く
噛
ん
で
食
べ
ま
し
ょ
う
。
よ
く
噛
む

こ
と
は
唾
液
の
分
泌
量
を
増
や
し
ま
す
。

唾
液
に
は
、
口
の
中
の
汚
れ
を
洗
い
流
す

役
割
（
洗
浄
作
用
）
が
あ
り
、
食
べ
カ
ス

な
ど
が
歯
に
付
着
す
る
の
を
防
い
で
く
れ

ま
す
。
噛
む
こ
と
を
意
識
し
ま
し
ょ
う
。

◎
歯
を
丈
夫
に
す
る
食
品
に
は
、
カ
ル
シ
ウ

ム
を
多
く
含
む
牛
乳
や
チ
ー
ズ
、
木
綿
豆

腐
や
小
松
菜
な
ど
が
あ
り
ま
す
。
ま
た
、

ビ
タ
ミ
ン
D
の
多
い
サ
バ
、
イ
ワ
シ
な
ど

の
魚
介
類
、
干
し
し
い
た
け
な
ど
も
あ
り

ま
す
。
栄
養
の
バ
ラ
ン
ス
を
考
え
て
食
事

を
し
ま
し
ょ
う
。

◎
規
則
正
し
い
生
活
を
心
が
け
、
「
歯
磨
き

忘
れ
」
を
な
く
し
ま
し
ょ
う
。

◎
積
極
的
な
運
動
や
十
分
な
睡
眠
で
免
疫
力

を
高
め
ま
し
ょ
う
。

歯
科
医
師
は
、
口
腔
内
の
変
化
を
見
る
こ
と

の
で
き
る
プ
ロ
で
す
。
歯
を
失
わ
な
い
た
め
に
、

半
年
に
一
度
は
定
期
的
に
歯
科
受
診
を
し
て
口

腔
内
の
ケ
ア
を
受
け
ま
し
ょ
う
。

／
健
／
康
／
百
／
科
／

Ｊ
Ａ
山
口
厚
生
連　

保
健
師　

吉
村
千
津
子

〜

〜

皆
さ
ん
、
歯
を
失
う
原
因
の
第
1
位
は
何
だ

と
思
い
ま
す
か
。
実
は
虫
歯
で
は
な
く
歯
周
病

な
の
で
す
。
歯
周
病
は
、
日
本
人
の
成
人
の
8

割
以
上
に
あ
る
と
言
わ
れ
「
国
民
病
」
と
も
呼

ば
れ
て
い
ま
す
。

6
月
4
日
か
ら
6
月
10
日
ま
で
の
1
週
間
は
、

「
歯
と
口
の
健
康
週
間
」
で
す
。
自
分
の
歯
は

自
分
で
守
る
た
め
に
、
今
回
は
歯
周
病
に
つ
い

て
お
話
し
ま
し
ょ
う
。

【
歯
周
病
っ
て
ど
ん
な
病
気
？
】

歯
肉
に
炎
症
が
起
こ
る
病
気
で
、
進
行
す
る

と
歯
を
支
え
て
い
る
歯
槽
骨
が
破
壊
さ
れ
ま
す
。

歯
が
ぐ
ら
ぐ
ら
と
動
く
よ
う
に
な
る
と
、
最
後

は
抜
歯
す
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
。

【
歯
周
病
の
原
因
】

原
因
は
、
歯
や
歯
肉
に
歯
垢
が
付
着
す
る
こ

と
で
す
。
歯
磨
き
が
十
分
で
は
な
か
っ
た
り
、

砂
糖
を
摂
り
過
ぎ
る
と
歯
垢
が
残
り
、
歯
周
病

の
原
因
と
な
る
細
菌
（
歯
周
病
菌
）
も
増
え
ま

す
。
歯
垢
は
、
取
り
除
か
な
い
と
硬
く
な
り
歯

石
と
言
わ
れ
る
物
質
に
変
化
し
歯
の
表
面
に
付

着
し
ま
す
。
こ
の
状
態
に
な
る
と
歯
磨
き
で
は

取
り
除
く
こ
と
は
で
き
ま
せ
ん
。

【
歯
周
病
を
防
ぐ
に
は
】

①
口
の
中
の
環
境
を
整
え
ま
し
ょ
う

◎
正
し
い
歯
磨
き
を
心
が
け
磨
き
残
し
の
な

い
よ
う
に
し
ま
し
ょ
う
。
特
に
歯
と
歯
の

間
や
歯
と
歯
肉
の
境
目
、
上
下
の
歯
の
部

分
の
か
み
合
う
溝
な
ど
デ
ン
タ
ル
フ
ロ
ス

や
歯
間
ブ
ラ
シ
な
ど
を
併
用
し
て
念
入
り

に
汚
れ
を
取
り
除
き
ま
し
ょ
う
。

◎
歯
磨
き
は
『
食
べ
た
ら
す
ぐ
』
と
『
寝
る

前
』
に
。
最
低
1
日
1
回
は
、
5
分
以
上

か
け
て
ゆ
っ
く
り
と
隅
々
の
歯
垢
を
取
り

除
き
ま
し
ょ
う
。

◎
歯
ぎ
し
り
が
ひ
ど
い
場
合
や
噛
み
合
せ
が
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■問い合わせ／『いきいきプラザ』 TEL52-0022

■理事会だより　　　　　　5月1日開催
議決事項
⑴平成26年度決算並びに第22年度剰余金処分案について
⑵第7次中期経営改善計画（案）について
⑶平成27年度事業計画（案）について
⑷第23年度における理事及び監事の報酬の決定について（案）
⑸第22回通常総代会附議事項について
⑹「信用事業規程」の一部変更（案）について
⑺平成27年度の借入金の最高限度額（案）について
⑻平成27年度における信用供与等の最高限度額（案）について
⑼定款で定める一定額超の信用の供与等の決定に関する
事項のうち、余裕金運用規程に基づく商品の即時取得に
関する包括承認について（案）
⑽平成27年度コンプライアンス・プログラム（案）について
⑾平成27年度内部監査年間計画（案）について
⑿平成27年度の余裕金運用（案）について
⒀農産物検査業務規程の一部変更（案）について
⒁農業委員会委員のＪＡ推薦（案）について
報告事項
⑴永年勤続及び特別功労表彰について
⑵平成26年度下半期内部監査の結果について
⑶平成27年3月末実績検討について
⑷ＪＡバンク・ＪＡ共済に係る苦情等対応状況について
⑸反社会的勢力等との取引排除及び組織犯罪等の防止に
かかる対応状況について
⑹事務ミス等の発生状況について
⑺平成26年度3月末組合員数及び出資口数について
⑻平成27年度日本農業新聞普及推進計画について
⑼役員選挙スケジュールについて
⑽延滞債権の報告について
⑾余裕金運用に関するリスク情報について
⑿職制規程別表の一部変更について
⒀定款で定める一定額（一億円）超の信用の供与について
⒁平成27年度産地交付金の使途について
⒂平成27年度生産調整実施状況について
⒃延滞債権（購買未収金）の報告について
⒄「県域合併構想」策定・実践に向けた申し合わせについて

■6月15日（月）平生支部管内

残留農薬検査報告
検 査 月：4月
検査機関：一般社団法人　やまぐち食の安心・安全研究センター

■ 6月青果市場休業日　
・ 3日（水）
・10日（水）

・17日（水）
・24日（水）

検査品目 検体数 結　　果
1
1
1
3

検査の結果、いずれも基準値
以内で異常は認められません
でした。

イ チ ゴ
水 菜
甘夏みかん
合　　計

■人事異動

永
年
勤
続
表
彰

●異動（5月1日）

　田布施支所係長 井地　和美 総務部 生活福祉課係長
　監査室　　 　　　（臨） 河内　清隆 総務部 生活福祉課
　余田支所　　 　　（臨） 尾川　純子 上関支所
●採用
　日積支所　　　 　（臨） 松村みちる
●退職
　依願退職　　　 　（臨） 岡本　雅俊 総務部 総務課
　任期満了　　　 　（臨） 津村富美子 企画管理部 企画管理課

　本年も「クールビズ」を実施しています。
　5月7日より10月末まで、室内のエアコン設定温度を高めにし、
職員は軽装（ノーネクタイ・ノー上着〈訪問活動含む〉）で対応さ
せて頂いております。ご理解の程、よろしくお願い致します。

～クールビズにご理解を～

30
年
勤
続

第22回

★日時：平成27年6月27日（土）　9時30分～
★場所：アクティブやない

通常総代会開催

（新） （旧）

宮本　芳幸
（企画管理部）

西川　佳男
（企画管理部）

木原　誠治
経済部購買課（配送センター）

20
年
勤
続

横山亜希子
（田布施支所）

松原　　隆
（旅行センター）

福原　基嗣
（伊陸支所）
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●旅行実施日

●旅 行 代 金　お1人様

平成２７年７月４日㈯平成２７年７月４日㈯

 (税込)様  9,98０円9,98０円

と

日帰り プチグルメツアー

各地＝＝＝＝最寄ＩＣ＝＝＝＝山口市菜香亭＝＝＝＝龍蔵寺＝＝＝＝小野茶（工場見学・お買物）＝＝＝＝道の駅きらら＝＝＝＝最寄ＩＣ＝＝＝＝各地

日次 食事

朝：×

昼：○

夕：×

行　　　　　　程

政財界の書など展示 説法・精進料理のご昼食 西日本最大級のお茶畑 お買物

8:00頃 17:00頃

※コース時間帯は天候・道路状況により変更になる場合がございます。

9:40/10:30 10:45/13:15 13:45/14:45 15:05/15:25

7/4
（土）

旅ＩＮＧの会員で総合ポイン
トカードをお持ちの方は、旅
行終了後翌月１５日までに付
加させていただきます。

龍蔵寺の自慢の一つにあげら
れる精進料理は、四季の山菜
をふんだんに使ってあり、京
風の上品な味わいです。
山菜の中でも薬草を主な材料
とした本格的な味付けの真言
密教膳（薬膳）で、長寿料理
としても有名です。
四季折々の趣向がこらしてあ
り、庭や滝を眺めながらいた
だけます。

●募 集 人 員　40名様（最少催行人員20名様）
●申　込　金　3,000円（旅行代金に充当します）
●申込締切日　平成27年6月10日㈬
●添　乗　員　同行して旅程管理業務を行います
●食 事 条 件　昼食1回（お飲み物代は含まれません）

旅行企画・実施

山口県知事登録旅行業第2-124号
総合旅行業務取扱管理者　井本裕子

一般社団法人　全国旅行業協会　正会員

JA南すおう旅行センター

☎（0820）22-3922
山口県柳井市中央三丁目16番1号 〈営業時間〉

8：30～17：00（平日のみ）

ご旅行条件（要約） ※詳しい旅行条件を説明した書面をお渡しいたしますので、事前にご確認の上お申込下さい。

●旅行条件に含まれないもの
…食事時のお飲み物代及び個人的諸費用

●旅行条件の基準…この旅行条件は平成27年4月を基
準としております。

●その他の旅行条件は、本条件によるほか別途お渡しす
る取引条件説明書面、契約書面、最終旅行日程表（し
おり）ならびに当社募集型企画旅行業約款によります。

●催行の中止…旅行中止の場合、締切日以降にご連絡、
ご返金させていただきます。

●取消料
…下記金額をお取消料として申し受けします。
旅行開始日の前日から起算して
・10日目以前に当たる日以降…旅行代金の20%
・7日目以前に当たる日以降…旅行代金の30%
・旅行開始日の前日の解除……旅行代金の40%
・旅行開始日当日の解除………旅行代金の50%
・旅行開始後の解除……………旅行代金の100%

※写真は全てイメージです。

【龍蔵寺の精進料理】
料亭〈祇園菜香亭〉
を移築復元したもの
で、井上馨や佐藤栄
作など著名人の扁額
28枚とゆかりの所
蔵品が展示されてい
ます。

【山口市菜香亭】

初夏の花を楽しんで。初夏の花を楽しんで。
～緑と光が一番美しい季節。鮮やかな花たちを楽しんで～～緑と光が一番美しい季節。鮮やかな花たちを楽しんで～

　　フレンチマリーゴールド

▲

定番品種［デュランゴ］＆かわいい
小輪品種［ソラン］も新登場です！

▲ケイトウ ［きもの］
フラワーガーデンで約3,000
本がカラフルに咲きます♪

ニューギニアインパチェンス

▲

［ディバイン］
欧風庭園に約2,500本を植栽します

◇ ハーブウィーク
５/23㈯～６/３㈬
◇ 初夏の山野草展
６/26㈮～６/28㈰


	01
	02
	03
	04
	05
	06
	07
	08
	09
	10
	11
	12

